
國教署籲請各地方政府及學校國教署籲請各地方政府及學校國教署籲請各地方政府及學校國教署籲請各地方政府及學校    共同為學生午餐及食品安全把關共同為學生午餐及食品安全把關共同為學生午餐及食品安全把關共同為學生午餐及食品安全把關    

    

（文 / 學生事務及校園安全組廖政暉提供） 

國中小午餐及校園食品攸關全國學童食品安全衛生事宜，國教署平日即不斷重申及督

請各地方政府及學校辦理下列相關措施： 

 

一、建立餐飲衛生自主管理機制，加強學校午餐採購，健全營養午餐抽查檢核機制，

慎選午餐食材及督導廠商確實依午餐採購契約履約，審慎辦理午餐食材驗收、留樣及留存

完整紀錄，加強學校要求廠商提供食材之合格來源證明、每日進貨單與驗收紀錄等內控，

落實自行檢查及自主管理。 

 

二、教育局（處）每學年至少輔導訪視30%以上辦理午餐之學校，並結合教育、衛生

及農政主管單位，依學校午餐供餐之食材供應商及團膳廠商供應量決定稽查頻率，每年應

至少稽查轄區內團膳廠商1次，及於稽查後視情況要求廠商檢討或限期改善，以維護與促

進學生健康。 

 

三、衛生單位依法辦理學校、縣市內團膳公司、食材供應商食材查驗工作，檢驗不合

格，應即時公布，未改善前，學校應暫停採購違規產品。 

 

四、學校查訪團膳廠商或上游食材供應商，如有違約應依契約及「政府採購法」規定

辦理（包括視情節進行違規記點、依所訂契約罰款或終止契約等），發現有衛生不良之情

形，立即通知當地衛生主管機關處理。 

 

五、持續依學校衛生法、學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法、直轄市縣（市）

政府及所屬中小學校辦理學校午餐應行注意事項、學校午餐食物內容及營養基準、校園飲

品及點心販售範圍，及食品良好衛生規範等督導辦理午餐業務，密切注意農政衛生單位所

發布之食品安全衛生等相關訊息，共同為學生午餐及校園食品安全衛生把關，俾維護與促

進學生健康。 

 

六、請學校指定專人定期至衛生福利部、衛生福利部食品藥物管理署、行政院農業委

員會等各級衛生及農政主管機關網站，主動掌握食品及食材衛生相關新聞及訊息。 

 

行政院為統合與食品安全相關權責機關力量，共同打擊非法食品，已於「行政院食品

藥品安全會報」下設立「食品安全聯合稽查及取締小組」，並針對與民生消費關係密切之

食品進行聯合稽查，請配合掌握學校供售產品食材。 

 



教育部已於102年11月25日邀集行政院科技會報辦公室、衛生福利部、行政院農業委

員會、經濟部、各地方政府教育及衛生單位、各級學校代表召開「各級學校校園食品安全

會議」凝聚共識，商討強化校園食品安全（源頭管控、上游食材查驗、標章驗證管理）等

具體措施，以強化學校供餐品質及安全。 

 

教育部並規劃結合行政院「食品雲」辦理校園食材登錄平台，預計 103 年 9 月上線試

辦。103 年先由 7 縣市試辦（臺中市、臺南市、高雄市、雲林縣、宜蘭縣、彰化縣、新竹

市），加上自行建置系統的 3 縣市（臺北市、新北市、桃園縣），將有 10 縣市推動登錄。

規劃校園食材登錄項目，包括餐點內容、營養份量、食材資訊、食材認證標章、原料和調

味料來源等。將由各校直接上傳網路，開放民眾查詢。 

 

衛生福利部食品藥物管理署（以下簡稱食藥署）製作

之「食事求是 四級鈞安」（海報），本署已向各地方政

府及學校宣導，加強風險溝通並降低疑慮，該署針對食品

安全事件訊息建立食品管理分級制度，提升掌握食品管理

分級知識。食品管理分4級，掌握事實不驚慌：「第1級：

短期食用 立即危害。第2級：不符合但無立即危害。第3

級：攙偽假冒或標示跨大。第4級：標示不符或不完整」。

該 海 報 電 子 檔 已 置 於 該 署 網 站

(http://www.fda.gov.tw/TC/Promotional.aspx)、食品藥物消費者知識服

務網(http://consumer.fda.gov.tw/Pages/Detail.aspx?nodeID=723&pid=7966) 

 

食藥署編製「食品中毒發生與防治年報（101 年）」，

及「食品中毒案件個案訪問表（校園）」，並已轉請各地方政府及學校持續落實餐飲衛生

督導機制： 

 

一、依學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法第19條規定：「學校發現有疑似食

品中毒跡象時，應採緊急救護措施，必要時，將患者送醫檢查治療，並儘速通知其家屬或

緊急聯絡人。同時應聯繫及協助當地衛生主管機關處理，並儘速向主管機關提出處理報

告。」 

 

二、為求食品中毒案件統計數據臻於明確，請依食藥署101年11月23日「校園食品中

毒案件處理原則討論會」會議決議（教育部前於101年12月6日臺體(二)字第1010229738號函

諒達），加強與衛生單位間橫向溝通與聯繫；如發現疑似食品中毒跡象時，請運用訪問表

提供當地衛生主管機關處理。倘食品中毒案件人數經學校或地方政府教育局（處）確認後，

請續予通知縣市衛生局更正，以符實際。 



 

三 、 旨揭手冊電子檔已置於該署網站 

(https://www.fda.gov.tw/TC/index.aspx)業務專區/食品/

餐飲衛生/2.防治食品中毒專區/食品中毒手冊

與宣導簡報資料/101年度手冊項下，請逕自下

載參閱。 

 

四、另依食藥署於「教育部學校衛生委

員會」102年第2次委員會議提案，轉知請落

實校園自設廚房衛生管理工作，以避免學校

午餐食品中毒事件發生： 

 

（一）學校自設廚房之設施及從業人員衛生管理應符合食品良好衛生規範。 

 

（二）在食品製備及烹調過程中，需注意下列衛生安全原則：慎選食材來源並澈底清

洗、生食熟食分開處理避免交叉污染及符合衛生條件的調理過程等。 

 

（三）關注廚房從業人員是否有不適症狀，有嘔吐、腹瀉症狀者應暫時停止與食品接

觸之工作，待症狀解除至少48小時後始得恢復工作。 

 

（四）臺灣地區諾羅病毒主要流行季節為11月到3月間，此時應加強學校廚房、廁所

及共用空間及物品之消毒工作，並建立廚房從業人員、學生、學校教職員工常用肥皂清洗

雙手的良好衛生習慣，並於洗手檯張貼正確洗手海報。 

 

本署為督導地方政府及學校落實餐飲衛生管理，強化學校午餐品質與安全及確實照顧

經濟弱勢學生午餐，營造健康之學校飲食環境，維護與促進學生健康，並持續辦理 102 學

年度國民中小學學校午餐及校園食品輔導訪視。 

 


